JEREMY
SOUDANT

Apres avoir recu une belle éducation culinaire avec ma grand-mere des
I'age de mes 4 ans, pour moi il était évident d’aller plus loin en apprenant
le métier dans des maisons saluées par le Michelin. La soif d’apprendre et
mon esprit autodidacte m’ont poussé a ouvrir ma table gastronomique ou
la richesse du terroir se méle avec créativité et convivialité.

Dans une salle personnalisée, composée de 4 tables, un salon pour
I'apéritif, vivez une balade de saveurs unique dans nos menus préparés
avec ce que la terre nous offre.

Faites moi confiance, baladons nous ensemble a travers I'excellence de la
gastronomie Francaise.

(jgrémy.



« Balade » - Uniguement au déjeuner - Quatre séquences — 36€

Amuse-bouche / Entrée / plat / dessert

« Confiance » - Uniquement au déjeuner — cing séquences — 55€

Laissez-vous guider par un moment « surprise »

« Expérience » - uniqguement au diner — sept séquences — 79€

La richesse de la gastronomie sublimée par des mets d’exception

« Signature » - Uniquement au diner — dix séquences 110€

Voyage hors du temps avec un éveil pointu de vos sens

« L'accord des vins » d’exception, d’ici et d’ailleurs pour un équilibre
juste

« Confiance » 35€ « Expérience » 55€ « Signature » 75€

Dans notre salle composée que de 4 tables, vivez une expérience ultra personnalisée avec une
cuisine d’auteur

L'expérience culinaire proposeée s’articule autour d’un équilibre entre la mer et la terre.



En raison de notre capacité limitée et de la nature spontanée de notre cuisine, nous ne
proposons pas de Menu

exclusivement végétarien.

Nous nous engageons néanmoins a adapter nos créations aux autres contraintes
alimenatires signalées lors dela réservation.



